
TƏRCÜMEYİ HAL (CV)  

Elmi dərəcə, elmi ad, Ad, soyad, ata adı:          

Texnika üzrə fəlsəfə doktoru Aslanova Mehriban Sahib qızı 

Azərbaycan Texnologiya Universiteti,  

Qida mühəndisliyi və ekspertiza kafedrasının dosent əvəzi  
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QISA BİOQRAFİK MƏLUMAT 

 

Mehriban Sahib qızı Aslanova 06 aprel 1968-ci ildə Goranboy rayonunun Xanqərvənd 

kəndində anadan olmuşdur.  

 

 

TƏHSİLİ  

 

Orta məktəb: Goranboy rayonu Xanqərvənd kənd orta məktəbi      

Ali təhsil: Azərbaycan Texnologiya Universiteti,1991-ci il, mühəndis-texnoloq 

Azərbaycan Beynəlxalq Universiteti, 2004-cü il, pedaqoqika           

Magistr             

Dərəcə: texnika üzrə fəlsəfə doktoru              

 

 

ƏMƏK FƏALİYYƏTİ 

1992-ci ildən Azərbaycan Texnologiya İnsititutunun ”Yeyinti istehsalının 

texnologiyası” fakültəsinin “Konservləşdirmənin texnologiyası” kafedrasinda əvvəlcə 

baş laborant, 1999-cu ildən 2003-cü ilədək assistent vəzifəsində çalışmışdır. 2003-

2008-ci illərd2009-2018-ci illərdə  Azərbaycan Dövlət Aqrar Universitetində magistr 

Şəkil 



hazırlığı mərkəzində mütəxəssis və “Qida məhsulları mühəndisliyi və ekspertiza” 

kafedrasında assistent, 2019-cu ildən isə Azərbaycan Texnologiya Universitetində 

“Qida mühəndisliyi və ekspertiza” kafedrasında  baş müəllim, 2022-ci ildən dosent 

əvəzi vəzifəsində çalışır. 

 

 

DİL BİLİKLƏRİ 

6. DİL BİLİYİ  

Dillər 

Danışmaq Oxumaq/Yazmaq Başa düşmək 

Bilik səviyyəsi 

 

Əla 

 

Yaxşı 

 

Zəif 

 

Əla 

 

Yaxşı 

 

Zəif 

 

Əla 

 

Yaxşı 

 

Zəif 

Azərbaycan +   +   +   

Türk +   +   +   

İngilis   +   +   + 

Rus  +  +   +   

 

 

 

 

7. İŞTİRAK  ETDİYİ  LAYİHƏLƏR  

Layihənin adı Ümumi məlumat 

  

  

 

 

 

8. BEYNƏLXALQ ELMİ KONFRANSLAR  

Başqırdıstan Dövlət Aqrar Universiteti, fevral, 2024-cü il  

Belarus Dövlət Qida və Kimya Texnologiyaları Universiteti, Mogilyov, aprel, 2024  

Belarus Dövlət Qida və Kimya Texnologiyaları Universiteti, Mogilyov, aprel, 2025 
 



 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

9. SEÇİLMİŞ ELMİ ƏSƏRLƏRİ   

Application of persimmon syrup to increase the biological value and organoleptic 

indicators of bread.\\ Eastern-European Journal of Enterprise Technologies,2022; 

Establıshıng the chara-cter and share of chan-ges ın nutrıents durıng the productıon of 

bread wıth the addıtıon of dog rose syrup.\\ Eastern-European Journal of Enterprise 

Technologies, 2024; 

Qida məhsulları istehsalında qida əlavələri və bioloji aktiv əlavələr. Dərs vəsaiti. Bakı, 

“Ecoprint” nəşriyyatı, 240səh.; 

Nar sortlarının müxtəlif üsullarla saxlanmasının tədqiqi Monoqrafiya. Bakı, “Ecoprint” 

nəşriyyatı, 186 səh. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10. MÜƏLLİFLİK  ŞƏHADƏTNAMƏLƏRİNİN  VƏ PATENTLƏRİN SAYI 

 

 

 

 


